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LA CARTA DEI VINI

Non si puo vivere bene dove non si beve bene. Il vino rende pit
facile la vita di tutti i giorni, meno affrettata, con meno tensioni
e piu tolleranza.

Chiedi consiglio al vino, ma togliti ogni dubbio con l'acqua.

[I'AlImanacco del povero Riccardo]. Benjamin Franklin (1706-1790)

Il vino € una storia di passione che viene dalla terra.

La nostra carta nasce dall'incontro con il territorio e dalle discussioni appassionate
con amici e ospiti amanti della tavola e del buon vino.

Accanto ad un certo numero di belle e conosciute etichette, che

rappresentano con onore le diverse regioni italiane, vi proponiamo

quindi i frutti delle nostre ricerche.

Ci piace dialogare con i nostri ospiti, gli scambi di opinione sono sempre
costruttivi perché ci permettono di raccogliere nuove impressioni e di

migliorare costantemente all'insegna della convivialita.
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“Vino in sicurezza"

"Il nostro personale é felice di consigliarti quantita moderate o un‘esperienza senza

preoccupazioni!”

Perché fermarsi a un bicchiere quando puoi avere tutta la bottiglia?
Un bicchiere & un assaggio, una bottiglia & un abbraccio e se la porti a casa, &€ un arrivederci

con uno sconto dedicato del 5%.

Oppure chiedi al Sommelier

Bicchieri di vino da 8 a 20€
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LE NOSTRE BOLLICINE

Ca Del Bosco Cuvée Prestige 50€
Ca Del Bosco Cuvée Prestige Rosé 70€
Ca del Bosco Vintage Brut Millesimato 75€
Ca Del Bosco Vintage Collection Satén 75€
Ca Del Bosco Vintage Collection Extra Brut 75€
Ca Del Bosco Dosage Zero 75€
Ca Del Bosco Cuvée Anna Maria Clementi Brut 150€
Ca Del Bosco Cuvée Anna Maria Clementi R.S. 1980 Su richiesta
Ca Del Bosco Cuvée Anna Maria Clementi Rosé Riserva 2012 (1,5 L) Su richiesta
Marchese Antinori Cuvée Royale 45€
Canevel Valdobbiadene Prosecco Brut DOCG 26€
Canevel Valdobbiadene Prosecco DOCG Extra Dry Millesimato 30€
Canevel Cartize Dry Valdobbiadene DOCG 35€
Canevel Millesimato Brut Rosé Rosa del Faé (Marzemino) 30€
Cantina Dainelli “Daino in Bolla” I.G.T. Rosato Toscano Metodo Ancestrale (100%

Sangiovese) 28¢€
Monsupello Nature Pinot nero Metodo Classico Pas Dosé 40€
Donna Fugata Brut Millesimato Metodo Classico 45€
Donna Fugata Brut Rosé Millesimato 50€
Joan Raventos Rosell - Cava Brut Nature Portium (Xarello, Macabeo, Parellada, 306
Chardonnay)

Larnaudie-Hirault Champagne Brut Nature (Pinot Nero, Pinot Meunier, Chardonnay) 85€
Laurent-Perrier Champagne Brut 75€
Laurent-Perrier Champagne Brut Millésimé 150€
Laurent-Perrier Champagne Blan de Blanc 140€
Laurent-Perrier Champagne Rosé 150€
Veuve Clicquot Extra Brut Extra Old 200€
Dom Pérignon Champagne Su richiesta
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LA FRANCIA E LA BOURGOGNE

Domaine Vieux Vauvert Vouvray (100% chenin blac)
Charton et Trebuchet Bourgogne Chardonnay
Chartron et Trebuchet Bourgogne Aligot

Chartron et Trebuchet Chablis

Chartron et Trebuchet Bourgogne Pinot Noire

Les Vins Pirouettes Riesling de David Glou Glou (Triple A)

I NOSTRI VINI LIGURI

(bianchi)

Maixei Riviera Ligure di Ponente Vermentino D.O.C:

Maixei Riviera Ligure di Ponente Pigato D.O.C:

Caduferra “Luccicante” Colline di Levanto D.O.P. Vermentino

Caduferra “Bonazolae” Colline di Levanto Bianco D.O.P. (Vermentino 65,
Albarola 30%, Bosco 5%)

Cantine San Steva Vermentino Riviera di Ponente D.O.C.

La Vecchia Cantina “Rocca Madre” Riviera di Ponente Pigato Albenga D.O.C.

La Vecchia Cantina “Pinea” Riviera di Ponente Vermentino D.O.C.

Calleri “Saleasco” Riviera di Ponente Pigato Albenga D.O.C.

Calleri “Muzazzi” Riviera di Ponente Vermentino D.O.C.

Azienda Agricola Zangani Vermentino Colli Di Luni

Azienda Agricola Zangani “Boceda” Vermentino Superiore Colli Di Luni
Azienda Agricola Zangani Feletti Albarola 2019

Azienda Agricola Possa Cinque Terre (Bosco 80%, Albarola 20% )(Triple A)
Azienda Agricola Possa U Giancu (Albarola 80%, Bosco 20%) (Triple A)

Azienda Agricola La Felce Monte dei Frati Vermentino (Triple A)

30€
45€
35€
55€
45€
34€

26€
26€
50€

48€

26€
20€
28€
28€
28€
24€
30€
26€
32€
30€
26€
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I NOSTRI VINI LIGURI (rossi)
Maixei Rossese di Dolceacqua D.O.C.
Cantine Calleri Granaccia I.G.T.

Cantine Calleri Ormeasco di Pornassio D.O.C.

VINI ROSE

Azienda Agricola Possa Rosé D’Amour (Bonamico, Moscato Rosso) (Triple A)
Azienda Agricola Zangani Piana (Vermentino 60%, Sangiovese 40%)
Caduferra “Magia di Rosa” Liguria di Levante Rosato |.G.P.

Donna Fugata “Lumera”

Donna Fugata Etna Rosato D.O.C. (Nerello Mascalese 100%)

Cantina Tramin T Cuvee Rosé (Pinot noir, Merlot, Lagrein)

Tormaresca Calafuria Salento Rosé I.G.T.

VINI BIANCHI

L’archetipo I.G.P. Salento Greco Bianco (Triple A)

L’archetipo I.G.P. Salento Fiano (Triple A)

Cantina Dainelli “La Sbronza” I.G.T. Toscana (100% Ansonica Isola del Giglio)
Donnafugata “Prio” (Catarratto 100%)

Donnafugata “Lighea” (Zibibbo 100%)

Donnafugata "Sursur” (Grillo 100%)

Donnafugata “Sul Vulcano” Etna Bianco D.O.C. (Carricante 100%)
Donnafugata “Opera Unica” Chardonnay 2018

Planeta Cometa “Fiano in purezza”

Giuliemi “Quantico” Etna Bianco D.O.C. bioe* (Carricante 70%, Catarratto 20%, Grillo 10%)
Tenute Dettori “Renosu” Bianco (Vermentino, Moscato di Sennori) (Triple A)
Tenute Dettori “18 Settembre” (100% Vermentino Sardo) (Triple A)

Tenuta Scuotto “Oi Ni” IGP 2018 (Fiano 100%)

Cenatiempo Ischia DOC Biancolella

Cenatiempo Gran Tifeo (Falanghina 100%)

Vadiaperti Irpinia Coda di Volpe

Az. Agricola Le Rose Tre Armi Bianco IGT Lazio bio ¢ (Malvasia Puntinata, Verdicchio)

26€
26€
26€

26€
24€
48€
28€
32€
26€
26€

26€
26€
55€
26€
26€
26€
32€
80€
45€
35€
26€
30€
42€
32€
26€
26€
28€
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VINI BIANCHI

Emidio Pepe Trebbiano d’Abruzzo 2020 (Triple A) 75€
A.A. Socci “Marika” Verdicchio DOC classico superiore di Jesi 35€
Santa Barbara “Animale Celeste” Sauvignon Blanc 32€
Santa Barbara “Le Vaglie” Verdicchio Castelli di Jesi D.O.C. 28€
Marchese Antinori Cervaro della Sala Umbria IGT 80€
Marchese Antinori Bramito Della Sala Chardonnay 40€
Marchese Antinori San Giovanni Della Sala Orvieto 32€
Villa Antinori Tenuta Monteloro Pinot Bianco Toscana I.G.T. 26€
Tenuta Guado Al Tasso Vermentino Bolgheri D.O.C. 28€
[l Colombaio di Santachiara “Selvabianca” Vernaccia di San Gimignano DOCG 28€
Bricco Maiolica “Pensiero Infinito” (Chardonnay 100%) 70€
Villa Sparina Gavi D.O.C.G. 2019 26€
Vigneti Massa Walter “Derthona” (Timorasso) 40€
Gaja “Idda” bianco Sicilia D.O.P. (Carricante) 60€
Monsupello Riesling (100% Renano) 30€
Monsupello Chardonnay 30€
Ca del Bosco “Corte del Lupo” (Chardonnay 80%, Pinot Bianco 20%) 45€
Zenato Lugana D.O.C. San Benedetto 24€
Lo Triolet Pinot Gris Vallée D’Aoste 36€
Cantina Tramin Epokale 2010 su richiesta

Cantina Tramin Epokale 2012 su richiesta

Cantina Tramin Epokale 2015 su richiesta

Cantina Tramin “Troy” Chardonnay 2016 200€
Cantina Tramin Troy” Chardonnay 2018 180€
Cantina Tramin Nussbaumer GewdUrztraminer 50€
Cantina Tramin Unterebner Pinot Grigio 50€
Cantina Tramin Stoan 50€
Cantina Tramin “Pepi” Sauvignon 30€
Cantina Tramin GewdUrztraminer “Selida” 30€
Cantina Tramin Chardonnay 28€
Cantina Tramin T Cuvée Bianco (Chardonnay 65%, Pinot Bianco, Sauvignon e Riesling) 26€
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VINI BIANCHI

Jermann Chardonnay IGT Venezia Giulia 30€
Jermann Vinnae Ribolla Gialla IGT Venezia Giulia 32€
Jerman Ramat Pinot Grigio 45€
Jermann Vintage Tunina 75€
A.A. Damijan Podversic Ribolla Gialla 70€
A.A. Damijan Podversic Pinot Grigio 70€
A.A. Damijan Podversic Malvasia 70€
Ugrin_Gregorat Bianco 2021 60€
Cav. Luigino Balozio Friulano “Cuar” 2019 Colli Orientali Del Friuli D.O.C. Sauvignon 60€
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VINI ROSSI

Cantina Tramin T Cuvée Ross (Schiava, Pinot Nero, Merlot)
Cantina Tramin Maglen Pinot nero

Cantina Tramin Lagrein

Cantina Tramin Pinot Nero

A.A. Musella Valpolicella Superiore (Triple A)

A.A. Musella Valpolicella Superiore Ripasso (Triple A)
Zenato Valpolicella Classico Superiore DOC "Costalunga”
Zenato Ripassa Valpolicella Ripasso DOC

Zenato Amarone Classico DOCG

Ca del Bosco “Corte del Lupo” (Merlot 38%, Cabernet Sauvignon 33%, Cabernet Franc

22%, Carménére 7%)

Lo Triolet “Nus” Vallé D’Aoste D.O.C. (50% Vien de Nus, 40% Petit Rouge, 10% Cornalin)

Lo Triolet “Torrette” Vallé D’Aoste D.O.C. (Petit Rouge 100%)
Tenuta San Guido Bolgheri Sassicaia D.O.C. 2021

Marchese Antinori “Solaia” Toscana I.G.T 2021

Marchese Antinori Tignanello Toscana I.G.T 2020

Marchese Antinori Pinot Nero Della Sala I.G.T.

Marchese Antinori Chianti Classico Riserva Tenuta Tignanello
Marchese Antinori Péppoli Chianti Classico D.O.C.G

Tenuta Guado Al Tasso Il Bruciato Bolgheri

Braida Bricco dell’'Uccellone Barbera d’Asti

La Spinetta Barbera d’Asti Ca’ di Piana 2022

La Spinetta Langhe Nebbiolo 2023

La Spinetta Pin (Nebbiolo 65%, Barbera d’Asti Superiore Bionzo 35%) 2019
La Spinetta Barbaresco DOCG Gallina 2014

La Spinetta Barbaresco DOCG Valeirano 2015

La Spinetta Barbaresco DOCG Starderi 2017

La Spinetta Virsu Barolo Campe 2008

Cantina Dainelli “RE3D” Sangiovese |.G.T. Toscana

Cantina Dainelli “Rude” Sangiovese Riserva |.G.T: Toscana

Cantina Dainelli “DA A” Sangiovese |.G.T. Toscana

Cantina Dainelli “Intruso” I.G.T. RossoToscano (80% Sangiovese, 20% Malvasia

rossa toscana)

26€
50€
28€
30€
30€
35€
30€
35€
75€

45€

40€
35€
450€
480€
200€
80€
60€
35€
45€
80€
30€
35€
50€
250€
180€
250€
200€
27€
45€
26€

36€
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VINI ROSSI

Cantina del Pino Barbaresco D.O.C.G. 2021

Bricco Maiolica Barbera D’Alba

Bricco Maiolica Langhe Nebbiolo

Bricco Maiolica Tris Langhe Rosso (Barbera 40%, Dolcetto 30%, Merlot 30%)
Chionetti “La Chiusa” Langhe Nebbiolo D.O.C. 2022

Chionetti “Parussi Barolo D.O.C.G. 2020

Chionetti “Roncaglie Barolo D.O.C.G. 2018

Chionetti “Bussia Vigna Pianpolvere” Barolo D.O.C.G. 2020
Domenico Clerico “Trevigne” Barbera d’Alba D.O.C.

Domenico Clerico Barolo D.O.C.G. 2018

Conterno Fantino Ginestra “Vigna del Gris” D.O.C.G. Barolo 2017
Conterno Fantino Ginestra “Vigna Sori Ginestra” D.O.C.G. Barolo 2019
Conterno Fantino “MONPRA” Langhe rosso D.O.C. 2020

Gaja Barolo Dagromis 2018

Gaja Barbaresco 2012

Gaja “ldda” Etna Rosso D.O.P. (Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio)
Tenuta Carretta Garassino Barbaresco DOCG

Tenuta Carretta Casciana Ferrero Barolo DOCG

Cantine Sant’Agata Ruché di Castagnole Monferrato DOCG 2020
Donnafugata “Floramundi” Cerasuolo di Vittoria DOCG”
Donnafugata “Angheli” (Merlot, Cabernet Sauvignon)
Donnafugata “Bell’Assai” Frappato

Donnafugata “Sherazade” Nero d’Avola

Donnafugata “Sul Vulcano Etna rosso”

Donnafugata “Fragore” Etna rosso

Donnafugata “Mille e una notte”

Donnafugata “Contrada Marchesa” Etna rosso DOC

Emidio Pepe Montepulciano d’Abruzzo 2018 (Triple A)

Tenuta Dettori Renosu Rosso

Castello di Buttrio Uve Carate Rosso Riserva 2017 DOC Friuli Colli Orientali (Merlot)

55€
26€
28€
26€
30€
70€
80€
135€
38€
65€
120€
150€
58€
300€
550€

55€
60€
30€
30€
30€
30€
30€
36€
75€
80€
80€
80€
24€
65€
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After dinner

PASSITI E MOSCATI

Braida Bracchetto d’Acqui DOCG

Tramin Moscato Giallo

A.A. Possa Sciacchetra Cinqueterre

Donna Fugata Kabir Moscato di Pantelleria
Donna Fugata Ben Rey Passito di Pantelleria

Marchese Antinori Muffato Della Sala

LIQUORI E AMARI
GRAPPE GAIA
WHISKY

RUM

VODKA

GIN

CALVADOS
PORTO

BRANDY

COCKTAIL

Bicchieri di vino

A BICCHIERE
8€
9€
15€
10€
10€
10€

6-8€
8-9€
da 10€ a 20€
da 10€ a 20€
da 8€ a 12€
da8€al2€
10€
9€
da 10€ a 25€
da 10€ a 15€

da 8 a 20€

BOTTIGLIA
24€
28€
70€
35€
45€
60€
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